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INCLUSION SOCIAL

El horno del trabajo

En la asociacién De la Nada impulsan la cultura del trabajo. Ahora elaboran galletitas tipo biscotti,
un producto gourmet que promueve la inclusién para la comunidad local.

ela Nada es una aso-
D ciacion civil sin fines
de lucro que trabaja
enlos partidos de Lujan y Ge-
neral Rodriguez. Desde hace
23 anostienenun objetivo cla-
ro: apoyar a familias en situa-
cioén de vulnerabilidad social
mediante programas que ar-
ticulan capacitaciones, acceso
al financiamiento y empren-
dimientos sociales. Desde la
pandemia, elaboran galleti-
tas tipo biscotti, un produc-
to gourmet que actualmente
ayuda a sustentar los gastos,
generando trabajo e inclusion
paralacomunidadlocal.

“Veniamos impulsando los
dos primeros emprendimien-
tos (gastronomico y textil) yla
pandemia nos forzo a estimu-
lar nuestra creatividad para
poder seguir adelante”, dice
Celina Malvazzo, coordinado-
ra general de De la Nada. “Asi
surgio ‘De nuestra cocina’, un
emprendimiento enfocado
en la elaboracion de produc-
tos gourmet. Luego de varias
pruebas nacieron los biscotti:
un producto horneado de ex-
celente calidad, artesanal ysin
conservantes”.

“Hoy los biscotti son nues-
tro orgullo. A través de su
elaboracion, nos permite ge-
nerar trabajo para nuestra co-
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Hornearparacreer.En DelaNada promueven lainclusion.

munidad. Por eso deseamos
que mas personas conozcan
y elijan nuestro producto: en
primer lugar porque son ex-
quisitosydeunacalidadindis-
cutible, sumadoaesto,setrata
de un producto con impacto
social”, insiste Malvazzo.
Laasociacion, ademas, con-
tintia con su Escuela de Ofi-
cios, en donde se ofrecen ca-
pacitaciones integrales en los
rubros textil y gastronomico.
Laensefianza se complemen-
ta con contenidos que pro-
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mueven lainclusion, tanto pa-
rainiciar un emprendimiento
como para aumentar la posi-
bilidad de conseguir empleo.
Hastael momentollevan ofre-
cidas 170 capacitaciones y ta-
lleres para emprendedores,
conmas de 2500 egresados de
laEscuelade Oficios. También
impulsan el programa “Apoyo
Integral para Emprender”,
que potenciala actitud em-
prendedorabrindando herra-
mientas de gestion, talleresy
acompafiamiento.
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DATOS DEIMPACTO

En 23 afos de trabajo, la
asociacién De la Nada lleva
ofrecidas 170 capacitaciones
y talleres para emprendedores,
con mas de 2500 egresados
de las Escuelas de Oficios.
En el emprendimiento textil,
ademas, realizan productos
de disefio con descartes
textiles y prendas en desuso;
de esta manera se propiciala
economia circular.

LACOCINA
DEL TRABAJO

La asociacion ofrece

servicios gastrondmicos para
particulares y empresas, con
servicio de catering para todo
tipo de eventos. El proyecto
“De nuestra cocina”, por su
parte, hornea biscotti de
almendrasy pasas, y estan
trabajando en el lanzamiento
de nuevos sabores: chips de
chocolate (chocolate, pistacho
y arandanos) y el clasico de
almendras, con opcién vegana.
También impulsan una opcién
de biscotti salado
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